Gida Hijyeni v e Sanitas

9. Sinif Gida Teknolojisi Alani
Konu Soru Dagihm Tablosu

yon Dersi 2. Donem Ortak Sinav

1. YAZILI 2. YAZILI
Unite | Ogrenme Birimi Konu Kazanimlar ve Agiklamalart 1 2. 3. 1. 2 3.
Senaryo | Senaryo | Senaryo Senaryo | Senaryo | Senaryo
o Dezenfeksiyon ve CIP, COP sistemleri hakkinda agiklama
._,m_s_NCz.<m Dezenfektanlar yapiimasi istenir.
p DEZENFEKSIYON 1 1 1
MADDELERI
Gida Endustrisinde Atrk Gida endistrisinde atik maddeleri
Maddeler siniflandirir.
ATIKLARIN 3 3 4
3 UZAKLASTIRILMASI
VE HASERELERLE
MUCADELE Gida isletmelerinde Gida endiistrisindeki haserelerle 6 5 5 1 i 0
Haserelerle Miicadele micadele yontemlerini tarif eder. N
Gida is! terinde kullani
Su Hijyeni .._ m._m mﬁ._.:.m erinde kullamian suyun 4 3 3
szelliklerini tanimlar.
4 | SUVE HAVA HISYENI |—
Hava Hijyeni Gida isletmelerinde hava- hijyen iliskisinin
dnemini agiklar. 2 2 2
Uluslararasi Katite Uluslararasi kalite ydnetim sistemlerini
GIDA Yénetim Sistemleri ayirt mmmq. Her bir sisternin amaci ve 1 1 2
eNDUSTRISINDE prosesi agiklatir.
5 ; . .
KALITE YONETIM Ulusal kalite yonetim sistemlerini ayirt
SISTEMLERI ader. Her bir sistemin amaci vé prosesi 2 1 2
agiklatir.




9. sinif Gida Teknolojisi Alan
Gida Mikrobiyolojisi Dersi 2. Dénem Ortak Sinav Konu Soru Dagilim Tablosu

1. YAZILI 2. YAZILUI
Unite | Ogrenme Birimi Konu Kazamimlar ve Agiklamalarn 1. 2. 3. ; 2. 3.
Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo Senaryo

Gidalarda Mikrcbiyel Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen
Gelismeyi Etkileyen Faktdrler |faktorleri ogrenir.

2 Gidalarda indikatéar 1 2 2
Mikroorganizmalar Gidalarda indikatér mikroorganizmalan

dgrenir.

Gidalarda Mikroorganizma Gidalarda mikroorganizma bulagsma

2 Bulagma kaynaklarini Ggrenir. 2 2 1
Kaynaklari
Mikrobiyolojik Mikrobiyolojik kontaminasyonu
Kontaminasyonu engelieyici dnlemleri siralar.

2 L 2 2 2
Engelleyici
Onlemlerin Aknmasi

GIDA Et Mikrobiyolojisi Et mikrobiyolojisini 6greni
2 MiKROORGANIZMA ikrobiyolojisi mikrobiyolojisini &grenir. 2 1 2
iLISKisi T . = r— e T e

Siit Mikrobiyolojisi Sut mikrobiyolojisini 6grenir.

2 yolo) y0l0) g8 1 2 1
Peynir, Yogurt,Yumurta Peynir, Yogurt,Yumurta Mikrobi olojisini

2 i, TOBYT e verel 2 1 2 1 2 2
Mikrobiyolojisi ogrenir.
Meyve ve Sebze Meyve ve sebze mikrobiyolojisini 6grenir

2 . . L 2 2 1
Mikrobiyolojisi

5 Konserve Mikrobiyolojisi Konserve mikrobiyolojisini 6grenir. 1 1 5
Tahil ve Grinleri Unlarda ve ekmeklerde mikrobiyal

2 . . . e 2 1 2
Mikrobiyolojisi bozulmayi dgrenir.
Gida Zehirlanmeleri Gida zehirlenmelerini siniflandirir.

2 4 4 3




Gida Kimyasi Dersi 2 Done

{ 10. Sinif Gida Teknolojisi Alani

m Ortak Sinav Konu Soru Dagilim Ta.0su

]
i 4 1. YAZILI 2. YAZILI
- Ogrenme 2. 3. 2.
Unite e Konu Kazanimlar ve Agiklamalari ‘= 1 3.
Birimi Senary |Senary Senary
Senaryo Senaryo Senaryo
o [s] Q
Bilimsel yénternlere uygun olarak vitaminlerin yapilarin,
VIiTAMINLER cesitlerini, fiziksel ve kimyasal azelliklerini, vicuttaki 2 2 2
gorevieri ve gida iretiminde kutlamm alanlanmni actklar.
4 VITAMIN VE
MINERALLER
Bilimsel yéntemiere uygun olarak mineratlerin yapilanni,
MINERAL MADDELER  [gesitlerini, fiziksel ve kimyasal azelliklerini, vicuttaki 2 1 2
girevieri ve mida iretiminde kullanim alanlarinm agiklar.
ENZIMLER Bilimsel yontemlere gire enzim yapisini agiklar. 2 2 2
5 ENZIMLER
ENZIM AKTIVITESI Bilimsel yintemlere gore enzim faaliyetlerini kontrol aitina 2 2 3
alma yollanm agiklar.
O_O>r.>w_u> BULUNAN g5 imsel yontemlere ve saghikli besienme kurallarina uygun
TOKSIK MADDELER olarak gidanin yapisinda dogat olarak bulunan toksik 2 2 1
GIDALARDA .
: maddeleri sorgular.
5] TOKSIK -
MADDELER m_cb,.r.pm_p BULASAN Bilimsel yontemlere ve saglikli beslenme kurallasina uygun
TOKSIK MADDELER olarak gidanin yapisinda dogal olarak bulunan toksik 2 3 2
maddeleri sorgular.
GIDALARDA BULUNAN
CIDALARDAKI DOGAL RENK aitkilerdeki fenolik bilesikleri ve dogal renk maddelerini 3 3 3
2 MADDELERI mﬂf_A_mﬁ.
v, Pi GMENTLER VE
FENOLIK
BiLESiKLER | [ATVANSAL
PIGMENTLER Hayvansal gidalardaki dogal renk maddelerini aciklar. 2 2 1
[CILEB! _.._.m z_.ﬂm:_A._..m_A_ insani tiketimamaglisular hakkindaki yonetmelige ve
SUYUN OZFLLIKLERY 5 2 e s
bilimsel yontemlere uygun olarak igilebilir suyun 1 1 2
Hreltiklerini tarif eder.
B U GIDADA BULUNAN SU |
insani tiketimamagl sutar hakkindaki yonetmelige ve
bilimsel yontemlere uygun olarak igilebilir suyun 2 1 2
szelliklerini tarif eder.
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10. Sinif Gida Teknolojisi Alani
Gida Muhafaza ve Ambalajlama Teknikleri Dersi 2. Donem Ortak Sinav Konu Soru Dagilim Tablosu

1. YAZILI 2. YAZILI
Unite| Ogrenme Birimi Konu Kazanimlar ve Agiklamalari 1. 2. 3. 1y 2. 3.
Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo Senaryo | Senaryo
Cografi isaretler Alani ile ilgili cografi isaretleri tanir.
1 2 3 2
Cam Ambalajlar Cam ambalajin 6zelliklerini ve gidada
kullanim alanlanni agiklar.
1 3 2 2
GIDA AMBALAILAMA
TEKNIKLER}
Kagit ve Ahsap Ambalajlar K&t ve ahsap ambalajlarin dzelliklerini ve
gidalarda kullarum alanlanni agiklar.
1 2 3 3
Metal ve Aliminyum Metal ve aliiminyum ambalajlarin
1 Ambalajlar dzelliklerini ve gidalarda kullanim amacmni 3 5 3
aciklar.




Gida Muhafaza ve Ambalajlama Teknikleri

10. Sinif Gida Teknolojisi Alam

Dersi 2. Dénem Ortak Sinav Konu Soru Dagilim Tablosu

1. YAZILI 2. YAZILI
Unite| Ogrenme Birimi Konu Kazanimlar ve Agiklamalari 1. .8 3. 1. 2. 3.
Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo Senaryo | Senaryo
Plastik ve Plastik Esall Plastik ve plastik esash ambalajlarn
Ambalajlar pzelliklerini ve gidalarda kullamm
1 alanlanini agiklar. 3 2 3
Cok katls Ambalajlar Cok katls ambalajlarin dzelliklerini ve
gidalarda kullamm alanlarini agiklar
1 2 3 3
GIDA AMBALAJLAMA
TEKNIKLERI
Gida Ambalajlama Sistemleri  [Gida ambalajlama sistemlerinin dnemini
aciklar.
1 3 3 2
Gidalarda sevkiyat, etiketleme |Standartlara uygun sevk edilecek lrunde
1 ve hasar kontroli ambalaj, etiket ve hasar kontroll yapar 2 2 5




11. Sinif Gida Teknolojisi Alani
Gida isleme Makineleri Dersi 2 Dénem Ortak Sinav Konu Soru Dagihm Tablosu

1. YAZILI 2. YAZILI
Unite | Ogrenme Birimi Konu Kazarumlar ve Agiklamalar 1. 2. 3. 1. P -
Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo | Senaryo
, > 1. BOYULT KUCULTME _”_uAc__ms__AE H..m___am_:mﬁ__wm _ﬂ<m,:_,d o_m_ﬂmx 3 5 5
MAKINELERI o<_:. cm: tme makineierinin ¢aliyma
. __|orensibini aciklar.
5 GIDA URETIM SUREC 2.2. KARISTIRMA MAKINELERI |Kullanim S__Bm.:m::.m .c<m:3 olarak . a .
MAKINELERI karistirma makinelerinin ¢alisma
, prensibini aciklar.
2.3, 1SIL ISLEM MAKINELERI Kullarim talimatlanna uygun olarak isil
2 isler makinelerinin ¢alisma prensibini 4 4 3
_ aciklar.
GIDA DOLUM VE 3.1, GIDA ENDUSTRISINDE Kullamim talimatlarina uygun dolum ve
3 AMBALAILAMA  |AMBALAI kapama makinelerinin ¢alisma 7 6 6
MAKINELERI prensibini agiklar.
GIDA DOLUM VE  |3.2. DOLUM VE KAPAMA Kullanim talimatiarina uygun olarak
3 AMBALAILAMA  |MAKINELERI dolum ve kapama makinelerinin calisma 1 2 1
MAKINELERI prensibini agiklar.
GIDA DOLUM VE  |3.3. ASEPTIK AMBALAILAMA  |Kullamim talimatlarina uygun olarak
3 AMBALANAMA  |SISTEMLERI aseptik ambalajlama sistemlerinin caligma 2 2 3
MAKINELERI prensiplerini agiklar.




